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江苏汇金酿酒有限公司座落于古代文化和现代文
明交相辉映的中国历史文化名城———高邮市。公司传
承于 1956年8月复产的“扬州·高邮县城北酒厂”，目
前位于高邮市甘垛镇的新厂区于2009年建设。项目共
投入资金 2.5亿余元，占地 180亩，新建厂房 3万多平
方米，拥有固态发酵窖池 300余口，员工 200余人，设
计年产原浆酒 1000吨。系扬州地区最大规模纯粮酿造
白酒企业，现有汇金芝香系列酒原酒 5000余吨。

高邮市别称“秦邮”，属亚热带温润气候区，具有气
候温润、雨量充沛、四季分明、日光充足、无霜期长的特
点。气候条件特别适合微生物的生长、繁殖，有史以来
一直都有酿酒的传统。

清朝杜浚有诗云：“客舍寒多苦夜长，故人携酒问
风霜，淮南列郡如棋布，惟有秦邮是醉乡。”解放后高邮
酿酒史上先后有“文游台”酒、“真一”酒、“秦邮春”酒，直
至今天的“汇金原浆”。

汇金人在继承历史酿酒传统的基础上，又博取当
代白酒酿造技艺之精华，开创性的酿造出有自己特色

的芝麻香型白酒———“汇金原浆”。 汇金原浆牌芝麻香
型白酒以高粱、小麦、大米等粮食为原料，以高温大曲、
芝麻香专用曲为糖化发酵剂，经高温堆积、高温发酵、
高温流酒、长期储存而形成。其工艺融合了“酱、清、浓”
三大香型之所长，独树一帜，其口感香气谐调、醇厚细
腻、余味悠长，可谓“一品三香。芝麻香型 43度汇金原
浆：芝麻香风格突出，入口柔和，余味悠长；芝麻香型
53度汇金原浆：芝麻香风格幽雅纯正，香味协调、纯
正。两者相比较，各有千秋、各具韵味，尤其是 53度汇
金原浆，醇和细腻，香气协调纯正，市场前景较好。

秀美瘦西湖、美味淮扬菜…在千年古城扬州的众
多城市名片中，唯独没有代表扬州的地产优质白酒。如
今汇金人本着“打造扬州又一张城市名片”的理念，坚
持纯粮酿造，绝不添加任何酒精、香精等非固态发酵物
质。坚持7年窖藏，确保每瓶成品酒都是七年陈酿。如
此的执着，我们相信汇金原浆必将成为与淮扬菜一样
的“扬州味道”！

7年酿造了 10000000瓶原浆酒，藏着却不卖！
酒厂酿酒是为了卖酒。但在扬州高邮竟然有这么一家

酒厂，酿了7年的酒，却不卖酒。将所酿的酒都存在家里，
截止目前已囤集了5500吨原浆酒。按每斤一瓶计算，超过
10000000瓶之多。业内人士评价，该酿酒厂全国罕见！

这样做不是傻吗？这家酒厂到底想干什么？众说纷纭…
“就是能让扬州人喝上一瓶真酒！”酒厂负责人一语道

破其中缘由。酒厂老板所说的真酒，就是指：坚持传统纯粮
酿造；绝不添加任何酒精、香精等非固态发酵物质；坚持 7
年窖藏，确保每瓶成品酒都是 7年陈酿。这个最浅显的道
理，在如今这个酿酒业高度发达的当下，却变得让人迷惑，
甚至让人不敢相信这是真！

汇金酒源自高邮县城北酒厂有百年历史。汇金酒厂坐
落在高邮甘垛镇，新厂区于2009年建设。一期投资2.5亿
余元，占地180亩，新建厂房3万多平方米，拥有固态发酵
窖池300余口，员工 200余人，设计年产原浆酒 1000吨。
汇金酒厂的前身是1956年8月复产的“扬州·高邮县城北
酒厂”，已有百年历史。老高邮人都知道，“真一”酒、“秦邮
春”酒，都是高邮县城北酒厂的出品。

自酒厂正式酿酒起，汇金酒厂如今已经酿了 7年酒。

然而却只有极少量的汇金酒面市用于测试酒的品质。据统
计，目前汇金酒厂库存原浆酒 5500多吨，折算成每斤一瓶
已超过 10000000瓶之多，数字十分惊人！！“汇金酒厂酿
酒不卖酒！”一时间成为许多业内人士议论的话题。

坚持纯粮酿造不添加、真窖藏。只要路过甘垛镇，从汇
金酒厂旁的公路经过，都能闻到浓浓的酒香。这种景象，在
许多酒厂早已不复存在。许多酒厂，虽名为”某某”酒厂，却
早已名存实亡，早已不再自己酿酒了。汇金酒厂出品的汇
金芝香白酒，坚持纯粮酿造，以高粱、小麦、大米等粮食为
原料，在酿造过程中绝不添加任何酒精、香精等非固态发
酵物质。坚持7年窖藏，确保每瓶成品酒都是7年陈酿。这
也就是为何酒厂要囤集这么多酒的缘故。

执着匠心打造扬州新名片。在千年古城扬州的众多城
市名片中，唯独没有代表扬州的地产优质白酒。汇金酒其
工艺融合了“酱、清、浓”三大香型之所长，独树一帜；其口
感香气协调、醇厚细腻、余味悠长，可谓“一品三香”。汇金
人执着的匠心精神，必将会将“汇金芝香”打造成扬州又一
张城市名片！

市委书记勾凤诚在公司指导工作 市长潘学元在公司走访调研
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